
chef’s 
menu

vis & vlees 39,50 vegetarisch 37,50

regenboogforel 
gekweekt op de Veluwe, 
bereid als gravad lax, 
gemarineerde rode biet, 
ijsje van mierikswortel
  

Bolla - Pinot Grigio  
 licht citrus, vol en weelderig 

- Venetië, Italië
 

eendenborst 
gebraden eendenborstfilet, 
gestoofde bout, gepofte 
rode kool, kweepeer, jus 
van Nederlandse vanille

Torre del Falaso - Ripasso 
zoete aanzet van rijp fruit, 

koekkruiden en zoethout, zachte 
tannines, lange afdronk 

- Veneto, Italië

pastinaak en peer   
ijs van pastinaak en 
yoghurt, gesuikerde noten, 
compote van peer en 
pastinaak, meringue 

Drostdy Hof - Adelpracht
lekkere frisse dessertwijn met 
smaak van abrikoos en honing

- Stellenbosch, Zuid-Afrika

wijnarrangement
15,-

toch iets minder (halve glazen)
9,-

winterpeen  
bereid als klassieke tartaar, 
zachtgegaard ei, structuren 
van oude kaas 

Bolla - Pinot Grigio  
 licht citrus, vol en weelderig 

- Venetië, Italië
 

zachtgegaarde prei
boven houtskool 
geroosterd, compote 
van zwarte knoflook en 
walnoten, beurre blanc van 
prei en geitenboter

Torre del Falaso - Ripasso 
zoete aanzet van rijp fruit, 

koekkruiden en zoethout, zachte 
tannines, lange afdronk 

- Veneto, Italië

pastinaak en peer   
ijs van pastinaak en 
yoghurt, gesuikerde noten, 
compote van peer en 
pastinaak, meringue

Drostdy Hof - Adelpracht
lekkere frisse dessertwijn met 
smaak van abrikoos en honing

- Stellenbosch, Zuid-Afrika

Heb je een allergie of intolerantie?  

Geef dit aan bij een van onze medewerkers.
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