
bisque 
van Hollandse garnalen, kabeljauw, 
kokkels, gepofte tomaat, bbq-toast, 
groene kruidenaioli 

vegetarische soep 
soep van de dag met garnituur en 
gefrituurd zuurdesembrood

diner

oerbiet 
salade van oerbiet, kweeperen en 
Blauw Klaver, zwarte bessengelei, 
pistache  

paddenstoelen 
gemarineerde paddenstoelen van de 
Versfabriek, crème van hazelnoot en 
tofu, gepofte boekweit, ketchup van 
zwarte knoflook 

garnalensalade 
salade van aardpeer en Hollandse 
garnalen, grapefruit, Japanse radijs, 
luchtige yuzu mayonaise, zwarte 
sesamcracker 

carpaccio 
dungesneden regionaal Black Angus 
rund, pesto, crème van oude kaas, 
pijnboompitjes, gepofte tomaat   

Oosterse steaktartaar 
van regionaal Black Angus rund, drie 
kleuren winterpeen, shiitake tempura,  
mayonaise van Tomasu sojasaus    
    

rode wortel 
spies van rode wortel, shiitake 
geroosterd boven houtskool, 
sjalottencompote, XO saus, emulsie 
van geitenyoghurt en mierikswortel
 
gepofte knolselderij 
gebakken in citroentijm, 
knoflookboter, zoetzure cantharellen, 
compote van boerenkool en rode ui, 
peperroomsaus  

kabeljauw 
gegaard in kafir-limoenboter, 
aardperenrisotto, spinazie, bbq-
prei, saus van kokkels en vadouvan 
specerijen  
 
bavette steak 
geroosterd regionaal Black Angus 
rund, compote van boerenkool en 
rode ui, shiitake, schorseneren, 
aardappelterrine, jus van rode wijn en 
truffel

chocolademix
verschillende chocoladestructuren, 
brownie van pompoenpitten, rode 
bieten- en koffieijs 
  
yuzu   
ijs van yuzu en aardperen, schuim 
van gekaramelliseerde witte 
chocolade, crumble van aardpeer en 
hazelnoot  
 
huisgemaakt roomijs 
kaneel, kruidnagel, steranijs, 
stoofperencompote, gesuikerde 
walnoten, vanille sabayon   

kaasplankje 
selectie van 5 verschillende kazen, 
notenbroodje, garnituur 

koffie met zoetigheden 
koffie naar keuze, crème brûlée, 
madeleine, chocoladereepje, koffie 
meringue

voorgerecht

hoofdgerecht

nagerecht

salade met kropsla, ei, tomaat, 
croutons, dressing van oude kaas 
en citroen

verse frietjes van Pataad met 
rozemarijnzout, huisgemaakte 
mayonaise

biologisch deelbroodje van de 
Knollentuin, beurre noisette, aioli 
van artisjok, tomatenpesto                       
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Heb je een allergie of een intolerantie? Geef dit aan bij een van onze medewerkers.


